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（功能性动物蛋白）
胶原蛋白

Foodpro™B  来源于牛胶原蛋白，是一种功能性动
物蛋白，蛋白含量高，脂肪含量低。
Foodpro™ B 提供1:15-25 的水结合能力。它颗粒
细腻，在冷水中具有优秀的分散性，该蛋白质具有
冷固化结合强的特性。

功能性动物蛋白是一种牛皮制备而成，其绝大部分
蛋白质为胶原蛋白，采用科学的提取和热加工技术
制备而成的一种功能性动物蛋白，它与热水混合后
胶原蛋白展开，冷却之后胶原蛋白重新形成三维网
状结构，从而可以结合锁住更多的水分，该类蛋白
添加到肉制品中可以起到提高产品出品率，增强口
感，改善质构，提高产品切片性。



Foodpro™ B: 水=1:15  Foodpro™ B:  水：油=1: 15: 15

配料

配料

法兰克福香肠是经过熏制和煮熟的精细乳化产品。 

法兰克福香肠是热食制品。

在此配方中，使用Foodpro™ B 可提供良好的结构

和热稳定性。由于热稳定性，最终产品保持了良好

的质地和咬合感。

清洁标签

大块整肉火腿注射包含Foodpro™ B 的20%盐水

注射液，Foodpro™ B 提供良好的结构，从而提

高切片性。Foodpro™ B 可以减少烹饪损失。

                                                       与水混合加热处理后
胶原蛋白三维结构展开，再冷却以后，胶原蛋白会重
新折叠成三维网状结构，从而能充分与肉制品中的自
由水结合。在添加到肉类产品中时，这一优秀的特性
极大地增强产品的弹性与切片性。

                                                      蛋白含量高，
适合多种类型的肉制品。

Foodpro™ B 是一种胶原蛋白（功能性动物蛋白），由100%的牛皮处
理制得，其大部分蛋白质为天然胶原蛋白，在常温水和冷水中具有很好
的分散性。
Foodpro™ B 功能性动物蛋白能够有效提高产品的出品率、提高产品质
构及切片性，具有提升产品口感，增强保水效果。
Foodpro™ B 作为一种天然来源的食品配料，可以根据生产所需添加到
各类产品配方中。

Foodpro™ B 具有优秀的保水性能，主要应用于高压注射类和乳化类肉
制品中。
Foodpro™ B 不仅能作为一种食品配料添加使用，而且还可以与其他保
水类产品协同使用，尤其与TG酶搭配效果更佳。


